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Le millésime 2025 se caractérise par une saison chaude et séche, ponctuée d'épisodes
climatiqgues marquants. Si ces conditions ont permis un état sanitaire remarquable, elles ont
également mis la vigne sous tension. Dans ce contexte exigeant, I'écoute du vignoble et la
précision dans la conduite des maturités se sont révélées déterminantes.

Au Chateau Pavie, les capacités de régulation de notre terroir se sont pleinement exprimées,
permettant d'atteindre des équilibres rares. La dégustation révele un caractere a la fois ample et
ciselé, ou richesse et concentration s'accordent avec tension et finesse.

Pour la premiére fois majoritaire, le Cabernet Franc s'impose naturellement et joue un réle
déterminant, marquant I'équilibre du vin et lui donnant sa juste harmonie entre intensité et
fraicheur.

Une signature qui témoigne de la quéte menée par Gérard Perse pendant 27 ans en faveur de la

pureté et de la précision. Nous sommes heureux et fiers d'en étre dépositaires et de poursuivre
son travail dans un esprit de constance et de continuité.

Angélique et Henrique Da Costa

Laurent Lusseau, Henrique et Angélique Da Costa, Jean-Baptiste Pion



Primeurs 2025

The 2025 growing season was hot and dry and punctuated by important spells of weather.
While these conditions allowed for remarkable vine health, they also placed the vines under
stress. In this demanding context, careful observation of the vineyard and precise management
of the ripening process proved decisive.

Our terroir's ability at Chateau Pavie to regulate itself came fully into play and enabled
exceptional balances to be achieved. On tasting, a full-bodied, finely-chiselled wine is revealed,
in which richness and concentration merge harmoniously with tension and finesse.

As the dominant variety for the first time, Cabernet Franc naturally takes centre stage and plays
a decisive role, shaping the wine's balance and providing a perfect harmony between intensity
and freshness.

A signature that reflects Gérard Perse's 27-year-long pursuit of wines that express purity and

precision. We are happy and proud to be the custodians of this quest and to continue his work
in a spirit of consistency and continuity.

Angélique et Henrique Da Costa
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Données techniques Primeurs 2025

Floraison Véraison Vendanges
Flowering Change of colour Harvesting
AEEFT ekt FiEBEEA

Chateau Pavie

22/05 - 03/06

24/07 - 05/08

15/09 - 26/09

Aromes de Pavie

23/05 - 05/06

21/07 - 04/08

19/09 - 24/09

Clos Lunelles

21/05 - 04/06

24/07 - 07/08

17/09 - 20/09

Chateau Monbousquet

19/05 - 30/05

22/07 - 04/08

10/09 - 18/09

Rendement Degré Acidité Ph
Yield Degree Acidity Ph

= BE
Chateau Pavie 21 hl/ha 1434 3.53 3.58
Ardmes de Pavie 18 hi/ha 14.25 3.55 3.50
Clos Lunelles 22 hil/ha 1410 3.61 3.48

Chateau Monbousquet 21 hil/ha 13.87 322 3.75



Données techniques Primeurs 2025

Phiviométde Pluviométrie Teripbratire Températise Température Température
Mois moyenne en mm e X 2 moyenne en “C moyenne en °C
enmm minimale en °C maximale en °C
sur 26 ans sur 26 ans

Nowv 2024 1,46 95 1,70 21,57 11,50 9,54

Déc 2024 101 83 -2,67 1517 7.08 7.07

Janv 2025 82 78 -6,40 14,80 6,72 6,16

Fewr 2025 68 57 -2,10 20,70 8.74 7.14

Mars 2025 29 61 -0,80 20,40 10,24 10,36

Avr 2025 78 67 0,00 26,80 14,23 12,96

Mai 2025 73 68 7.80 34,30 17,46 16,53

Juin 2025 18 68 9,20 39,40 22,95 20,30

Juil 2025 19 40 10,20 38,90 22,55 21,55

Aolt 2025 41 45 10,90 42,20 23,53 21,37

Sept 2025 36 53 7,10 32,50 17,65 18,00

Oct 2025 60 71 5,50 26,80 14,72 14,46
Total 609 787 -6,40 42,20 14,78 13,79
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N Pluviométrie Pluviométrie moyenne en mm sur 26 ans === Température moyenne en °C = Température moyenne en °C sur 26 ans
en mm



CHATEAU MONBOUSQUET
Grand Cru Classé / Tk & =

- PRIMEURS 2025 -

Appellation / F=X &
Saint-Emilion Grand Cru/ {55 X EE£E

Situation géographique / Location / IR &
Sud du village de Saint-Emilion

P ETERXERMBARRET

Superficie / Surface area / 3
34 hectares / 34 A0

Assemblage / Blend / & mf#
70% Merlot, 20% Cabernet Franc, 10% Cabernet Sauvignon
70% #87&, 20% fmAnER, 10% FRES Tk

Age moyen du vignoble /Average age of the vines | B & BEIHS
27 ans/years /27 %

Floraison / Flowering / &
19/05 - 30/05

Veraison / Change of colour / % &HA
22/07 - 04/08

Vendanges / Harvesting / ##&EHI B ER
10/09 - 18/09

Acidité / Acidity | BAFE Rendement / Yields / 8=
322 21 hl/ha /21 BF/ AR
PH Degré / Degree / JBE

375 13.87




CHATEAU MONBOUSQUET

Grand Cru Classé / TRER & £
- PRIMEURS 2025 -

Caractéristiques géologiques

Sur 34 hectares, le terroir présente une
grande hétérogéneéiteé :

- Sol sableux et sablo-argileux avec crasse
de fer entre 60 et 80 cm.

- Sol sablo-graveleux.

- Sol sablo-argileux.

Viticulture

Taille a 8 bourgeons pour les vieilles vignes,
a 6 pour les jeunes vignes.

Vendanges en vert et effeuillage adapté

a chaque parcelle.

Vendanges manuelles avec tri.

Vinification
Cuves inox thermorégulées.
Fermentation malolactique en barriques.

Elevage
50% barriques neuves
et 50% barriques d'un vin.

Geological characteristics

Covering 34 hectares, the soils are
extremely various:

- Sand and clay-sand with iron between 60
and 80 cm.

- Gravel-sand.

- Sandy-clay.

Growing methods

Pruning down to 8 buds for the old vines
and to 6 buds for the young vines.

Thinning, leaf-stripping, adapted to each
plot.

Grapes picked and sorted by hand.

Vinification
Temperature-controlled
stainless-steel vats.

Malolactic fermentation in barrels.

Maturing
50% new oak,
50% one year old barrels.
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CLOS LUNELLES

- PRIMEURS 2025 -

Appellation / FZX Z#F
Castillon - Cotes de Bordeaux / REIFE K- /R % L1

Situation géographique / Location / IR E
Sainte-Colombe

EEHMEHIR

Superficie / Surface area / B3
9.5 hectares /9.5 AtR

Assemblage / Blend / & &t
70% Merlot, 20% Cabernet Franc, 10% Cabernet Sauvignon
70% #87&, 20% mmAnER, 10% TREE Tk

Age moyen du vignoble /Average age of the vines / B & RIS
42 ans/years/ 42 %

Floraison / Flowering / & &

21/05 - 04/06 | t_:l.O_S LUNELLEE

2025 |
{ BOUTEILLE AU CHATEM

Veraison / Change of colour / % &H#A
24/07 - 07/08

Wig

G4 G PIRSE - VITICULTEUNLS

Vendanges / Harvesting / X8 HER
17/09 - 20/09

Acidité / Acidity | BAFE Rendement / Yields / 8=
361 22 hi/ha /22 BH/ AR
PH Degré / Degree / BE

3.48 14.10



CLOS LUNELLES
- PRIMEURS 2025 -

Caractéristiques géologiques

Plateau de Sainte Colombe, point culminant
des Cotes de Castillon, dans le
prolongement du plateau calcaire de Saint-
Emilion dont il partage les caractéristiques :
sol argilo-calcaire au-dessus du calcaire a
astéries.

Viticulture

Taille a 8 bourgeons pour les vieilles vignes,
a 6 pour les jeunes vignes.

Vendanges en vert et effeuillage adapté

a chaque parcelle.

Vendanges manuelles avec tri.

Vinification
Cuves inox thermorégulées.
Fermentation malolactique en barriques.

Elevage
50% barriques neuves
et 50% barriques d'un vin.

Geological characteristics

Sainte Colombe “plateau”, the highest
point in Cétes de Castillon, which is an
extension of Saint-Emilion  limestone
“plateau”, sharing same characteristics:
clay-limestone soil on top of chalk with
marine fossils.

Growing methods

Pruning down to 8 buds for the old vines
and to 6 buds for the young vines.

Thinning, leaf-stripping, adapted to each
plot.

Grapes picked and sorted by hand.

Vinification
Temperature-controlled
stainless-steel vats.

Malolactic fermentation in barrels.

Maturing
50% new oak,
50% one year old barrels.

s B IE
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AROMES DE PAVIE

Second vin du Chateau Pavie / Bl
- PRIMEURS 2025 -

Appellation / =X & R
Saint-Emilion Grand Cru / {54 EEM&

Situation géographique / Location / IR E
Sud-Est du village de Saint-Emilion
PR TFEEERIRBIARES

Superficie / Surface area / &2
13.5 hectares /13.5 ‘AL

Assemblage / Blend / #%& mf+
50% Merlot, 50% Cabernet Franc
50% #87&, 50% fain ik

Age moyen du vignoble /Average age of the vines | B & B9
32ans/years/32 %

Floraison / Flowering /| @& %1%
23/05 - 05/06

Veraison / Change of colour / ¥ &HA
21/07 - 04/08

Vendanges / Harvesting / ¥#&rHER
19/09 - 24/09

Acidité / Acidity | ERFE Rendement / Yields / &=
3.55 18 hi/ha /18 BF/ A
PH Degré / Degree [ JBE

3.50 14.25

AINT - EMILION GRAI




AROMES DE PAVIE

Second vin du Chateau Pavie / Elk&
- PRIMEURS 2025 -

Caractéristiques géologiques

Parcelle dédiée, située sur le plateau
calcaire de Saint-Emilion, a 85 m du niveau
de la Dordogne : sol argilo-calcaire au-
dessus du calcaire a astéries.

Viticulture

Taille a 8 bourgeons pour les vieilles vignes,
a 6 pour les jeunes vignes.

Vendanges en vert et effeuillage adapté

a chaque parcelle.

Vendanges manuelles avec tri.

Vinification
Cuves bois thermorégulées.
Fermentation malolactique en barriques.

Elevage
50% barriques neuves
et 50% barriques d’'un vin.

Geological characteristics

Dedicated plot located on Saint-Emilion
limestone “plateau”, around 85 metres up
from the Dordogne River: clay-limestone
soil on top of chalk with marine fossils.

Growing methods

Pruning down to 8 buds for the old vines
and to 6 buds for the young vines.

Thinning, leaf-stripping, adapted to each
plot.

Grapes picked and sorted by hand.

Vinification
Temperature-controlled wooden vats.
Malolactic fermentation in barrels.

Maturing
50% new oak,
50% one year old barrels.

BRI

EEREEAREQM ENTRER, 5ZREER
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CHATEAU PAVIE
ler Grand Cru Classé “A"/ EEERFEAINE—FARZE

- PRIMEURS 2025 -

Appellation / F=X & #FR
Saint-Emilion Grand Cru / 54X EEM%

Situation géographique / Location / #1318\ &
Sud-Est du village de Saint-Emilion
Y ERTFEEEERNAREA

Superficie / Surface area / EfR
42 hectares / 42 R

Assemblage / Blend / @& mf#
30% Merlot, 60% Cabernet Franc, 10% Cabernet Sauvignon
30% 187&, 60% minEk, 10% 7REEEk

Age moyen du vignoble /Average age of the vines | B&E B
37 ans/years/37 %

Floraison / Flowering /| B&E B
22/05 - 03/06

Veraison / Change of colour / ¥t HA
24/07 - 05-08

Vendanges / Harvesting / Ri#E#I B HA
15/09 - 26/09

Acidité / Acidity | BAFE Rendement / Yields / 8=
3.53 21 hi/ha /21 BF/ A
PH Degré / Degree / BIE

3.58 14.34

SAINT - EMILION

2025




CHATEAU PAVIE

Jer Grand Cru Classé “A”"/ ZEEEB=AINR—FALZE

- PRIMEURS 2025 -

Caractéristiques géologiques

- Plateau calcaire de Saint-Emilion, a 85 m
du niveau de la Dordogne : sol argilo-
calcaire au-dessus du calcaire 3§ astéries (2/3
du vignoble).

- Cote Pavie, 55 m d’altitude, exposé plein
sud : sol brun argilo-calcaire a texture fine.

- Pied de Coéte : sols sableux, sablo-argileux
et sablo-graveleux

Viticulture

Taille a 8 bourgeons pour les vieilles vignes,
a 6 pour les jeunes vignes.

Vendanges en vert et effeuillage adapté

a chaque parcelle.

Vendanges manuelles avec tri.

Vinification
Cuves bois thermorégulées.
Fermentation malolactique en barriques.

Elevage
65% barriques neuves
et 35% barriques d'un vin.

Geological characteristics

. Saint-Emilion limestone “plateau”, located
around 85 metres up from the Dordogne
River: clay-limestone soil on top of chalk
with marine fossils (2/3 of the vineyard).

. Cote Pavie, the “mid-hillside” land, 55
metres up from the Dordogne River, South
exposure: a brown clay-limestone soil w

ith a fine texture.

- Terroir called “Pied de Céte” composed of
sandy, sandy-clay and sandy-gravelly soils.

Growing methods

Pruning down to 8 buds for the old vines
and to 6 buds for the young vines.

Thinning, leaf-stripping, adapted to each
plot.

Grapes picked and sorted by hand.

Vinification
Temperature-controlled wooden vats.
Malolactic fermentation in barrels.

Maturing
65% new oak,
35% one year old barrels.

s BRI
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